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Tomatencreme-
VORSPEISE SUPPE Mg
Mildes Thai Curry Rahmspinat c)v)
Maccaroni ac) mit cD)GM) Mit dazu Huhnerfrikassee w)c) ,Brot und Butter
Kirschtomaten im Gemiise dazu Schwenkkartoffeln Penne Nudeln c) mit Pudding® acm mit
Ofen mit Kase vegetarische und jungem Mais Friichten dazu
HAUPTSPEISE  Uberbacken awpg) Fruhlingsrollen (4 Hahnchencrossies Vanillesof3e v und
dazu Tomatensol3e b) Stiick) apje)) (2 Stiick) acm) Puderzucker
Y sowie Duftreis
V
V
Gemischter Salat
PES<ER . . Schokoladen- .
Esst T Frische Frucht Fruchtjoghurt w) pudding v Frische Frucht

A) Ei; B) Sulfite; C) Senf; D) Sellerie; E) Erdniisse; F) Fisch; G) Gluten; H) Sesam; I) Soja; J) Weichtiere; K) Krebstiere; L) Lupine; M) Milch; N) Schalenfriichte

Wir weisen daraufhin, dass die ,Kostlich & Co oHG" ein handwerklicher Betrieb ist. Daher kann eine Kreuzkontamination (Spureniibertragung) nicht ausgeschlossen werden!
Trotz unseres klaren Allergenmanagements und regelmdfigen Schulungen unserer Mitarbeiter kann eine generelle Vermeidung von allergenen Stoffen nicht garantiert werden.
VEGETARISCHE

(S) Schwein; (P) Pute; (R) Rindfleisch; (V) Vegetarisch; (1) Antioxidationsmittel; (2) Stabilisatoren; (4) SiiBungsmittel; (5) Phosphat; (6) Farbstoff; (7) Konservierungsmittel; (8) Geschmacksverstiirker; (9) geschwefelt
GERICHTE

Achtung! Bitte beachten Sie, dass der Fisch nur praktisch grétenfrei ist!



